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(S0102) SERVICIO DE CONTROL DE PLAGAS – CONTRATO “2”
PLIEGO DE ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 
ARTÍCULO Nº1: OBJETO
La contratista deberá efectuar los trabajos de fumigación (desinfección, desratización, desinsectación y sanidad vegetal) y de limpieza de tanques de agua (tanques de reserva y bombeo)  que se encuentran detallados en toda la documentación que comprende el presente pliego, con la frecuencia que se indica en cada caso.
Además está obligada a ejecutar los trabajos contratados de tal manera que, a juicio de la Comitente, los diferentes rubros resulten completos y adecuados a sus fines.
ARTÍCULO N° 2: ALCANCE
La contratista deberá efectuar el control de plagas, lo que se desglosa en dos ítems:
1) Fumigación: comprende la desinsectación, desinfección, desratización y sanidad vegetal, tanto en los espacios interiores  como exteriores de los edificios del Poder Judicial de San Juan detallados en el Anexo I, incluyendo la provisión de suministros, productos, enseres y equipos necesarios para tal fin.
Deberá prestarse mensualmente una fumigación completa (con líquidos y humo), en días hábiles y después de finalizada la jornada vespertina, cuando el personal del Poder Judicial haya concluido su horario normal de tareas y desocupado los edificios, esto es  a partir de las 20.00hs.
Los días y horarios indicados para la prestación de los servicios son tentativos, reservándose el Poder Judicial el derecho a modificarlos, cuando razones técnicas así lo requieran.
Se deberán realizar todos los refuerzos necesarios a los fines de garantizar la eficiencia del servicio.
Las tareas del servicio objeto de la presente licitación comprenderán: todas las dependencias de los edificios, tanto oficinas, circulaciones generales y privadas, escaleras, pasillos, baños, depósitos, cocinas, azoteas, balcones, recovas, patios, veredas y espacios verdes.
2) Limpieza de tanques de agua: deberá realizarse la limpieza de los tanques de reserva y bombeo de cada uno de los edificios detallados en el Anexo I a los tres (03) meses de haber firmado el contrato, y se repetirá semestralmente respecto 
de la limpieza anterior.
El objetivo es garantizar condiciones óptimas de almacenamiento con el fin de 
evitar la proliferación de microorganismos. 
En ambos casos, se deberá presentar un cronograma detallando edificio, día y horario de los trabajos. El mismo deberá ser presentado a la Inspección a los fines de dar aviso a dicha dependencia con 72hs de antelación, para asegurar que ese día no concurra personal en el horario propuesto, como así también que al momento de la fumigación esté presente en el inmueble un responsable de dicha dependencia, quien deberá cerrar la misma una vez finalizada la tarea.
La contratista deberá contar con un mínimo de tres (03) personas, debiendo proveer a todos sus empleados de uniformes con la correspondiente identificación y todos los elementos necesarios, como máscaras, barbijos, guantes, capa impermeable, ropa de trabajo, zapatos de seguridad, botas de goma, caso, gafas, mameluco impermeable y todo otro elemento que sea necesario a los fines de la protección de los operarios para el correcto desempeño de sus funciones.
ARTÍCULO Nº 3: EXCEPCIONES
No aplica.
ARTÍCULO Nº 4: METODOLOGÍA
1) Los trabajos de fumigación se realizarán de la siguiente manera: 
Desinsectación: 
Insectos voladores y rastreros: se pulverizarán con productos pertenecientes al grupo de lo piretroides de alta seguridad y larga residualidad, en todas las áreas tanto interiores como exteriores. En lugares donde se encuentreb equipos informáticos, motores, salas expendedoras se procederá a la colocación de gel insecticida. Los productos se aplicarán a través de rociado mecánico, motorizado y/o eléctrico.
En los espacios exteriores se prestará especial atención a zonas de residuos, desagües, cámara spectica, etc.
Desratización:
Roedores: se realizará un control en interiores y perímetros exteriores, colocando dispositivos de PVC amurados con calcos identificatorios y cebos parafínicos en su interior para monitoreo de la actividad de roedores y su eliminación.
Desinfección: 
Microorganismos: se pulverizará con un desinfectante integral (de acción residual prolongada, no corrosivo, inodoro e insípido) las áreas interiores más críticas como baños, depósitos, cocina, etc. Este producto se aplicará con equipos que arrojen el producto en forma de micro gota en suspensión para una mayor penetración en los lugares de difícil acceso.
Sanidad vegetal:
Tratamiento fitosanitario de jardines. Incluye la fumigación de todas las plantas, árboles, arbustos para combatir plagas de plantas como cochinilla, pulgón, arañuela, mosca de la fruta, etc.
Todo empleo de maquinaria, productos o procedimiento para efectuar las tareas antes descriptas en todos los edificios, deberá preservar bajo toda circunstancia todos los bienes tanto muebles como inmuebles, equipos de computación y todo elemento que se encuentre en las oficinas.
2) Los trabajos de Limpieza de tanques de reserva y bombeo se realizarán de la siguiente manera:
Se debe proceder a desagotar el tanque en forma completa, verificando el proceso más conveniente. Asimismo deberá considerarse el estado del tanque: presencia de grietas y fisuras, válvulas y tuberías, hermeticidad del tanque, etc. En caso de que el tanque no esté en condiciones de ser limpiado se deberá notificar a la inspección de los inconvenientes verificados.
Se utilizará el lavado de forma manual por las paredes internas y piso del tanque utilizando material no abrasivo, con el fin de remover partículas gruesas y finas tales como piedra, arena, entre otras. Los residuos sólidos se extraerán en forma manual. Al terminar la limpieza mecánica del tanque, se procederá a sacar el agua que se encuentre en su interior, succionando por medio de moto bombas.
A continuación se realizará la desinfección del interior del tanque con cloro, aplicándolo con una nebulizadora a los fines de lograr un mayor impacto en paredes y piso del tanque.
Al finalizar la limpieza y desinfección se procederá a llenar el tanque, cubriéndolo con su respectiva tapa, garantizando condiciones higiénicas y sanitarias.
ARTÍCULO Nº 5: CERTIFICADOS
La empresa debe colocar en cada inmueble en un lugar visible y en forma mensual el sticker de local desinfectado exigido por Salud Pública, en el cual se indique fecha de realización de las tareas de Control de Plagas y Fumigación, el que será firmado y sellado por el responsable técnico de la Empresa. En caso de ser solicitado, se deberá entregar el correspondiente Certificado.
Además deberá entregar a la inspección mensualmente una hoja de control de servicio, una por inmueble, en la que se debe indicar fecha, dependencia, descripción de tareas realizadas, fecha de realización del servicio y debe ser firmada y sellada por el operador y por el cliente. En una hoja resumen se debe indicar Nº hoja de control, fecha de realización del trabajo de fumigación y/o limpieza de tanque, y nombre de la dependencia. 
Todo lo requerido anteriormente debe acompañar la factura del servicio.
 ARTÍCULO Nº 6: PRODUCTOS
Los productos a utilizar deben ser de uso urbano y estar aprobados por los organismos de control del Ministerio de Salud para uso doméstico. Estos productos deberán ser de primera calidad de los que se encuentren en el mercado.
Se deberá presentar una carpeta con la hoja de seguridad de cada producto provista por los fabricantes de los mismos, habilitación del ANMAT (Administración Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnología Médica) y habilitación del SENASA (Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria) para cada uno de los productos que se utilicen.
En caso de solicitarlo la inspección, la empresa deberá presentar y dejar a la misma una muestra de cada líquido, producto y todo elemento que considere necesario, con la identificación del lugar donde será aplicado y usado.
ARTICULO N° 7: GENERALIDADES 
La Contratista deberá contar con al menos un (1) Supervisor y un (1) Profesional especializado en Higiene y Seguridad. El/los supervisores deberá cumplir sus funciones en forma permanente, coordinando las tareas con la Dirección de Servicios Generales. 

Actuará ejerciendo el control permanente y el cumplimiento de los aspectos técnicos, reglamentarios, legales y administrativos, que rijan para la actividad siendo el interlocutor entre la empresa y la Inspección.
La Contratista deberá proveer a todos sus empleados uniformes con la correspondiente identificación y ropa de trabajo, como así también deberá efectuar la adecuada capacitación para trabajar en áreas o situaciones específicas y poner a disposición de éstos los elementos necesarios para el correcto desempeño de sus funciones, según lo previsto por la normas de higiene y seguridad laboral.
Todo empleo de maquinaria o procedimiento para efectuar el servicio de control de plagas, deberá preservar bajo toda circunstancia la vida del mobiliario y/o revestimientos. 
En los casos donde sea necesario el uso de maquinarias las mismas deberán ser modelos actualizados, que se encuentren en perfectas condiciones de uso.
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